Wochenmarkt am Samstag, den 3. Mai 2025
,Am Eckla“, von 8 - 12:30, Fisch bis 12 Uhr!

Ecke Germers - /Deidesheimer StraRe

4 ,,Der Wochenmarkt ,Am Eckla” )

== Gemiisebau Bauer mit
= | Obst, Gemise und Salate
il B — aus dem Knoblauchsland

Béckerei .Nuéseit m'it
Brot u. Backwaren
taglich frisch!

Metzgerei Haring mit Wurst,
Fleisch, Suppen u. Fertig-
gerichte. Alles aus eigener
Schlachtung u. Herstellung.

Kasé Schwendner mlt
variantenreichen
Kasespezialitaten

Fischraucherei Gottschalk
mit ausgesuchten
Fischspezialitaten.

Jeden ersten und dritten Samstag im
Monat.

' http://www.bv-siedIungen-sued.de/Bauernma@/

Die Lagerkapazitaten in den Verkaufswagen sind begrenzt, deshalb gilt fiir alle

am Markt ausgewiesenen Angebote, , Nur solange Vorrat reicht!”
Alle Angaben ohne Gewabhr. Irrtum vorbehalten.



3 i . . . . Abbild hnlich!
Grillgut und die ,,Klelnen Haringe* "°°!neen el

puinktlich zur Grillsaison im Sortiment!

Suppenkonserven und fertige Braten/Mahlzeiten sind nicht immer verfiigbar.
Bitte nachfragen oder friihzeitig bestellen.

/Das Angebo’r von fertigen Braten, Mahlzeiten und Konser%
Dosenkonserven:

Suppen: Leberknodelsuppe, Gulaschsuppe.
Braten: Schweinebraten, Rinderbraten,
Rindergulasch, Rahmgeschnetzeltes, Saure
Lunge, Schaschlikpfanne, Hirchbraten,
Sauerbraten, Bolognese.

Wurstkonserven: Bratwurst, Hausmacher,
Gottinger, Bierschinken, Leberkadse, Jagd-
wurst, Presssack, Schweinefleisch, Feine

Schinkenwurst.
Braten/Malzeiten zum baldigen Verzehr:

Hirschbraten, Schweinbraten, Schweine-
rahmbraten, Rinderrouladen, Kalbsrahm-
braten,  Sauerbraten, Saure Zipfel,

® Schaschlikpfanne, Schaschlikspiefle.
\ AIIe Angaben ohne Gewahr. Irrtum vorbehalten. /




/ 3. Mai -Weltfischbrotchentag. Hatten Sie es gewussa

Fischbrotchen < i

Frische Fischsemmel -wo gibt es die noch?
Lachssemmel mit Gottschalks handgesalzen
und mehreren Tagen kaltgerducherten
echtem schottischen Raucherlachs. Die
Bismarcksemmel ist mit einem gesalzenen,
4 im Essigsud fein gesduerten Hering belegt
& und die Matjessemmel mit in Salzlake und
eigenen Enzymen fermentierten
Heringsfilets werden tdglich erst am
Markttag frisch fiir Sie zubereitet.

Diese geschmacklichen, verschiedenen Késtlichkeiten kénnen Sie
Jeden ersten und dritten Samstag am
BV -Bauernmarkt ,Am Eckla” geniefen!
Lassen Sie sich diesen saisonalen Genuss nicht entgehen!

Abbildungen dhnlich!

Fischrducherei Gottschalk garantiert nicht nur Frische, sondern auch beste Qualitdt!

6rade, der ideale Fisch zum Grillen! )

f ‘p E

Die Dorade besitzt ein festes Fleisch
und eignet sich deshalb hervor-
ragend, um sie im Ganzen zu grillen.
Meistens wiegen die Fische zwischen
_ : , 400 bis 500 Gramm.

SO LR S O Im Angebot!

)

Wie lange dauert eine ganze Dorade auf dem Grill?

Eine ganze Dorade grillen dauert bei 200 bis 220 °C etwa 15 Minuten. Benutzte
zum Wenden einen Grillwender mit groRer Auflageflaiche oder nimm gleich
einen Fischkorb, dann kann der Fisch beim Wenden nicht zerfallen. Wann die
Dorade fertig gegrillt ist, verrat dir die Kerntemperatur. Zu grof3e Hitze trocknet
die Dorade aus. Bei einer Kerntemperatur von 65 Grad ist der Fisch gar. Hast du
kein Bratenthermometer zur Hand, hilft die Flossenprobe: Lasst sich die
\Qckenflosse mihelos herausziehen, ist die Dorade durchgegart. )
Alle Angaben ohne Gewabhr. Irrtum vorbehalten.




ergmal

regional

Vielseitige Fischauswahl, einfach lecker!
/\ Angeln Sie sich ein Angebot!

Marinierte Heringe 100g nur 1,88 €
SteinbeiRerfilet 100g nur 3,99 €
Makrelen 100g nur 1,69 €
Doraden 100g nur 2,19 €

Frische ist eine Garantie fiir Qualitat und Geschmack!
Fangfrischer Genuss.

Vorbestellungen unter: info@fisch-gottschalk.de oder telefonisch.

Gerne bringen wir lhnen auf Vorbestellung Frischfisch,

Raucherfisch, Marinaden und Fischsalate, Fischbrotchen mit

hausgerauchertem Schottischen Lachs, die wodchentlichen

Angebote (www.fisch-gottschalk.de/) sowie Fischspezialitaten,

%mde die wir in unserem Fischgeschaft in Neustadt/Aisch anbieten,
am kommenden Samstag zum Markt ,,Am Eckla“ mit!

K Robert - Bosch - Str. 6 ® 91413 Neustadt/Aisch e Tel.: 09161 / 66 49 06/

Alle Angaben ohne Gewabhr. Irrtum vorbehalten.


mailto:info@fisch-gottschalk.de
http://www.fisch-gottschalk.de/

4 Frischfisch aktuell A

In der Frische-Theke haben wir diese Woche
(bitte rechtzeitig Vorbestellenl):

Forellen, Saiblinge, Saiblingsfilet, Mak-
relen, Lachsfilet, Viktoriabarschfilet,
Lachssteaks, Doraden, Seelachsfilet,
Thunfischfilet, Rotbarschfilet, Schell-
fischloins, SteinbeiRerfilet und Jakobs-
muscheln.

Vorbestellungen unter: info@fisch-gottschalk.de

Das neue Heft ist da!

\ Abbildungen ahnlich! _". .

# }“““S Gemiisebau Bauer
. Frdankische, erntefrische

Erdbeeren mit exzellentem

Geschmack!

P —— QS-GAP zertifiziert und nach kontrollierten,

anken-
< e fra®
s o

integrierten Richtlinien angebaut.

Der regionale Vorteil ist, dass die Ware direkt vom
Feld quasi auf den Markt und somit erntefrisch zu
Ihnen auf kurzen Wegen gelangt. Frankische
Erdbeeren regional und pestizidfrei! (siehe Link)

Abb. shnlich! Da weif3 man, was man isst

und dass es schmeckt!
uww.br.de/nachrichten/bavern/teurer—aber—regionaI—und—pestizidfrei—fraenkische—erdbeeren,Tck4YXd /

Alle Angaben ohne Gewabhr. Irrtum vorbehalten.


mailto:info@fisch-gottschalk.de
file:///E:/bv/bauernmarkt/werbung/fremd/2023/www.br.de/nachrichten/bayern/teurer-aber-regional-und-pestizidfrei-fraenkische-erdbeeren,Tck4YXd

-

.

GroBRer Sonderverkauf A

Jung- und Gewiirzpflanzen fiir den Garten

Versch. Tomatensorten z.B. Eier-, Fleischtomaten usw.,
Paprika, Peperoni mild u. scharf, Auberginen, Artischocken,

w5 Zucchini griin + gelb, Freilandgurken
lang + veredelt + Einleger, versch.
Salatsorten, Kohlrabi, Fenchel uvm.
Sortiment abhangig von der
saisonalen Verfligbarkeit.

Alle Angaben ohne Gewabhr. Irrtum vorbehalten.



Gemiisebau Bauer A
mit Liebe und Hingabe zum Produkt

G 7 lise von A wie Aubergine bis Z wie Zwiebeln.

Rucola, Spinat u.
Rettich

frisch
aus dem

*" Knoblauchsland

Junger
milder Knoblauch
und Paprika
aus dem
Knoblauchsland.

y W
LY L Y Jetzt wieder das Lieb-
éi « : .
| .’ lingsgemiise Frankens
‘ JFrankischer Spargel”
frisch gestochenl!

Abbildungen ahnlich!
Wo gibt's fiir Sie, sonst noch diese Vielfalt!
\ Gemiusebau Bauer ¢ Hofleser Hauptstralde 36 ® 90427 Niirnberg /

Tel: 0911 381911 E-Mail: gemuesebau.bauer@t-online.de

Alle Angaben ohne Gewabhr. Irrtum vorbehalten.



4 Biickerei Nusselt )
Ihre Bickerei & Konditorei
in und um Niirnberg

Traditionelles Biackerhandwerk, beste Zutaten und vielfiltige Produkte.

Taglich frisch
fur Sie
gebacken.

Ein Genuss!

Abbildungen ahnlich!

BACKEREI NUSSELT GmbH e Kornburger HauptstraRe 22 90455 Niirnberg e TEL +49 9129 - 42 52
info@baeckerei-nusselt.de

Alle Angaben ohne Gewabhr. Irrtum vorbehalten.



: Schon mal probiert? A

Dinkelruchmehlbrot aus dem Holzofen

Dieses Dinkelbrot wird aus Dinkel-Ruchmehl im Holzofen gebacken. Das Mehl, durch den
héheren Schalen- und Kleie-Anteile, ist etwas dunkler als reines Dinkelmehl Typ 1050.
Dadurch ist Dinkel-Ruchmehl geschmacklich herber und kraftiger als reines Dinkelmehl
und enthalt vor allem mehr Ballaststoffe.

Ruchmehlbrot begeistert durch seine charakteristische Textur und seinen vollmundigen
Geschmack. Es verleiht jedem Laib eine wunderbare Kruste und ein intensives Aroma. Der
hohe Anteil an Kleie fordert dabei eine gute Sattigung und liefert wichtige Ballaststoffe.

Taglich frisch fiir
Sie gebacken.
Ohne
EL L Konservierungs-
\ opineen sich stoffe! )

lebur'ger\ der riecht, aber -

schmeckt so gut!

‘ , Y — Der Weichkdse aus pasteurisierter Kuhmilch mit
o : ' ,;vf’ '-"‘“' . BN essbarer Rotschmiere-Rinde zeichnet sich durch einen
' e besonders intensiven Duft aus. In der Regel reift er
mindestens zwei Wochen und hat dann ein kraftig-
scharfes, sehr pikantes Aroma. Der Name leitet sich
urspriinglich aus dem alten Herzogtum Limburg her.
Der Limburger ist ein Backsteinkdse, benannt so nach
seiner tvoischen Form.

Abbildung dhnlich!
Dazu passt kraftiges Bauernbrot
Limburger gehort zur Familie der schmiergereiften oder gewaschenen Rindenkdse und ist wie geschaffen
fir die Kombination mit Bier. Der kraftige Geschmack der orangefarbenen, leicht stiBen und sduerlichen
Rinde und die glatte, cremige Textur der Paste harmonieren gut mit dem spritzigen, kiihlen Geschmack
eines Bieres.
Das harmoniert alles angeblich mit Limburger
Chutney und Senf zu Kase: Feigensenf, Orangenmarmelade, Chutneys, Balsamico-Creme, Ahornsirup
und Honig.
Frisches Obst zu Kdse: Weintrauben, Apfelspalten, Birnenspalten, geviertelte Feigen, Physalis, Erdbeeren
und Himbeeren.
Getrocknetes Obst zu Kése: Aprikosen, Pflaumen, Datteln, Feigen.
\ Ob das schmeckt? Einfach mal probieren! )

Alle Angaben ohne Gewabhr. Irrtum vorbehalten.



Regionale
Spitzenprodukte!
Butter, Jogurt und
Frischkase von den

eigenen Milchkiihen.
Der Schnittkase aus
Rohmilch kommt von
der Kaserei
| : Schwendner
Kostprobe vor Ort. Probieren Sie wie ein naturliches Jogurt
schmeckt! Kosten Sie den Frischkdase mit Lauch oder auf
der Zunge zergehenden Kase saisonal abhangig mit Krau-
tern, z.B. Bockshornklee, verfeinerten Bauernkase.
Einmalig in Nuirnberg, nur ,,Am Eckla“, der Ort mit

Geschmack! Ausprobieren!

Gerhard Schwendner e Grametshof 2 e 93176 Beratzhausen,
info@schwendner-kaese.de Telefon: 0151/15295902

Etwas vergessen! Metzgerei Emmert und Backerei
Nusselt stehen jeden Dienstag von 8 -13 Uhr,

Kreuzung/Finkenbrunn neben der Norma!
+BURGERNAH

*KOMPETENT , BURGERVEREIN
*UNABHANGIG Siedlungen Siid e.V.

FUR EINEN LEBENSWERTEN STADTTEIL!

Alle Preise und Angaben ohne Gewahr. Irrtiimer vorbehalten.

Ihr Biirgervereinsteam Siehe auch: www.bv-siedlungen-sued.de
B. Baumann
Alle Angaben ohne Gewabhr. Irrtum vorbehalten.
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